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ERDBEER-FRIZZANTE 

 
 

 
  
 
Name:    Erdbeer-Frizzante 
  
Sorten:   Bio-Erdbeeren 
  
Jahrgang:   2022 
  
Ausbau:   süß 
 
Bio-Zertifiziert: ja 
  
Weintyp:   Österreichischer Bio-Fruchtperlwein  

mit zugesetzter Kohlensäure 
  
Herkunft:   Burgenland 
  
Analysedaten:  Alkohol  -  8,0%vol.  
   Restzucker  -  60,0g/l 
   Säure  -  7,1g/l 
  
Potenzial:   2022 - 2026 
  
Kostnotizen:  Der Erdbeer-Frizzante besticht im ersten 
   Augenblick durch seine hellrote Farbe. 
   In der Nase spürt man das vielschichtig 
   wirkende und intensiv duftende Erdbeeraroma. 
   Das ausgeglichene Zucker-Säureverhältnis 
   steht diesem Frizzante ausgezeichnet und die 
   spritzige, verspielte Kohlensäure belebt diesen 
   Erdbeerwein. 
   Im Abgang ist er extrem lang anhaltend. 
 Das Besondere an diesem Fruchtwein ist, dass er durch  
 Vergärung von frisch geernteten, sonnengereiften Bio- 
 Erdbeeren hergestellt wurde. Ohne Zusatz von Sirup oder 
 künstlichen Geschmacksstoffen.   
  
Serviervorschlag: Perfekt zu Sorbet und als Aperitif. 
  
Serviertemperatur: 6 - 9°C 
 
Inhalt:    750ml 
 


